
K A G AYA K I
輝

Appetizer
帆立貝のポアレとジャガイモのピュレ

カレー風味

Coffee or Tea
珈琲 または 紅茶

4,500（税込）

D I N N E R M E N U

シチュエーションにあわせてお好きなディッシュをお選び頂ける
プリフィックススタイル

ご夕食のご案内

ＴＳＵＺＵＭＩ
鼓

Amuse
豆乳のブランマンジェ
胡瓜とトマトのソース

Appetizer
ー 選べる前菜 ー

Entrée
ー 選べるメインディッシュ ー

Dessert
ホワイトチョコのムース
フランボワーズのソース

または

お好きなケーキ (+500)

Coffee or Tea
珈琲 または 紅茶

5,500（税込）

・加賀棒茶とハチミツでマリネした
能登豚のロースト

・サーモンの低温調理
日本海で獲れた梅貝の香草バター

・有頭海老のグリル スモーククリームソース
（+500）

・国産黒毛和牛のステーキ
（+500）

・帆立貝のポアレとジャガイモのピュレ
カレー風味

・玉ねぎのロースト ポルチーニ茸のクリーム

ＫＡＮＡＺＡＷＡ
金 沢

Amuse
豆乳のブランマンジェ
胡瓜とトマトのソース

Appetizer
ー 選べる前菜 ー

Entrée
ー 選べるメインディッシュ ー

Dessert
ホワイトチョコのムース
フランボワーズのソース

または

お好きなケーキ (+500)

Coffee or Tea
珈琲 または紅茶

Pasta
ー 選べるパスタ ー

6,500（税込）

Amuse
豆乳のブランマンジェ
胡瓜とトマトのソース

Entrée
ー 選べるメインディッシュ ー

Dessert
ホワイトチョコのムース
フランボワーズのソース

または

お好きなケーキ (+500)

Soup
海老とイカのクネルと

五郎島金時と小松菜のスープ

・帆立貝のポアレとジャガイモのピュレ
カレー風味

・玉ねぎのロースト ポルチーニ茸のクリーム

Soup
海老とイカのクネルと

五郎島金時と小松菜のスープ

・フレッシュトマトとバジルのスパゲッティ

・牛ホホ肉と加賀蓮根の
ボロネーゼ タリアテッレ

・イカ墨を練りこんだタリオリーニ
魚介のクリームソース和え

・加賀棒茶とハチミツでマリネした
能登豚のロースト

・サーモンの低温調理
日本海で獲れた梅貝の香草バター

・有頭海老のグリル スモーククリームソース
（+500）

・国産黒毛和牛のステーキ
（+500）

・加賀棒茶とハチミツでマリネした
能登豚のロースト

・サーモンの低温調理
日本海で獲れた梅貝の香草バター

・有頭海老のグリル スモーククリームソース
（+500）

・国産黒毛和牛のステーキ
（+500）


