
DINNER MENU
ご夕食のご案内

シチュエーションに合わせてお好きなディッシュをお選び頂けるプリフィックススタイル

KAGAYAKI
輝

4,500円(税込 )

TSUZUMI
鼓

5,500円(税込 )

KANAZAWA
金沢

6,500円(税込 )

Amuse

ミラノサラミのクリスピーロール

ハーブプロバンス風味

Appetizer

玉葱のロースト

ポルチーニ茸のクリームソース

Soup

カボチャのクリームポタージュ

Pasta

- 選べるパスタ -

・ 海老と森のキノコの

フィットチーネクリームソース

・ 温泉卵をのせた牛肉煮込みと

トマトのラザニエッタ

・ 牛ホホ肉と加賀蓮根の

ボロネーゼタリアテッレ　 

Dessert

和栗のモンブラン カシスソース

Coffee or Tea

珈琲 または 紅茶

Amuse

ミラノサラミのクリスピーロール
ハーブプロバンス風味

Appetizer

- 選べる前菜 -

・ 玉葱のロースト
ポルチーニ茸のクリームソース

・ 茄子とプロシュートの
4 種チーズ焼き

Soup

カボチャのクリームポタージュ

Entrée

- 選べるメインディッシュ -

・ 中川シェフのビーフシチュー

・ 平目のヴァプール
　２種の柑橘のバターソース

・ サワラの香草パン粉焼き
粒マスタードソース

・ 能登豚のグリル サルサポモドーロ
ピリ辛ソーセージ風味

・ 黒毛和牛ロース肉のソテー
自家製米麹醤油 柚子胡椒

+1,000 円 ( 税込 )
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Coffee or Tea

珈琲 または 紅茶




